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Amigo

1,5 Liter

Egal ob knusprig frisch, eiskalt verfihrerisch oder raffiniert zubereitet - w er seine Gaste kulinarisch verw éhnt,
weil} es: Kein Kunde ist w ie der andere. Was fir Gaste gilt, trifft auf die Anforderungen in der Zubereitung erst
recht zu. Das junge Stra3encafé, die traditionsreiche Stadtbackerei oder die Eisdiele an der Ecke - sie alle ha-
ben ganz unterschiedliche Anspriiche und Bedirfnisse und SANOMAT bietet fir jeden das passende Gerat.

Technische Daten:
Fullinhalt: 1,5 Liter

Anschlufd 230V /50Hz
Aufschlag flissige Sahne
pro Stunde: 60 Liter

Malfe (BXTxH mm): 225x315x410
Gewicht: ca. 23kg

Neu ab 2014! Jetzt mit 3 Jahren

Garantie! Gilltig nur fiir Geréate, die seitdem
01.01.2014 bezogen wurden
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Einfache Sahneportionierung durch
Drucken der Entnahmetaste am Aus-
lauf.

Der Amigo verfugt Uber einen Gerate-
Ein- und Ausschalter und Uber eine
Sahnebehalter-Kiihlung, die die Kalte
bis in den Auslauf Ubertragt. Mit nur 23
kg ist er leicht zu transportieren und ist
durch seine geringen Abmale dufderst
platzsparend.

Ideal geeignet ist der Amigo fur die
Kleinst-Gastronomie und kleine Cafés.

Nach DGUV-Richtlinien (beinhaltet die
GS/BG/EMV/ EMC-Richtlinien) und den
DIN-10507-Richtlinien gebaut.

Wir sind fur Sie da!
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