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∗ Einfache Hand-Portionierung über robuste Geräteschalter 

∗ Kühlung bis in die Garniertülle und integrierter Thermometer 

∗ Stufenlos einstellbare Luftregulierung 

∗ Mit Magnetventil - verhindert das Nachtropfen der Sahne 

∗ Geräte An- und Ausschalter 

∗ Herausnehmbarer Sahnetopf aus Edelstahl 

∗ Aufschlagsystem aus Edelstahl 

∗ Gutes Aufschlagvolumen und Standfestigkeit der  

 Sahne durch Aufschlagsystem mit Doppelmischwalze 

Rahm ator 2L 

Rahm ator 6L 

Rahm ator 10L 

Technische Daten Rahmator 6L:  

∗ BxTxH, mm: 300x440x485 ∗ Anschluss: 

230V/50Hz ∗ Gewicht: ca.39kg ∗ Füllinhalt: 

6 Ltr. ∗ Leistung: 1 Ltr. Rohsahne/40 Sek. 

Bewährtes Aufschlagsystem -  

mit Doppelmischwalze!  

2 ineinander liegende Walzen, kom-

plett aus Edelstahl. 

Innenraum aus Edelstahl 

Jetzt neu!!! 
Ab sofort mit der Reinigung im Durch-

spülverfahren! Verkürzt die Zeit und 

erleichtert die Reinigung enorm. 


